
พันธุ์ข้าวพ้ืนถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ : ภูมิปัญญาการผลิตและแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ของ
ชุมชนและการสร้างระบบข้อมูลทางภูมิศาสตร์ของแหล่งก าเนิด จังหวัดร้อยเอ็ด 

Local Thai Rice Varieties in Thungkula Rong-Hai : Wisdom to Production and 
Processing into Community Commercial Products and Established 

Reorganization Geographical System Where its Original, 
in Roi–Et Province 

วีระ  อ่างทอง*    
ทรงคุณ  จันทจร* *    
รังสรรค์  สิงหเลิศ* * *  

 

บทคัดย่อ 
  การวิจัยในครั้งนี้เพื่อ 1) เพื่อศึกษาความ
เป็นมาและสภาพปัจจุบันปัญหา ภูมิปัญญาการผลิต
พันธุ์ข้าวพื้นถิ่นในเขตทุ่งกุลาร้องไห้  2) เพื่อสร้าง
ระบบข้อมูลทางภูมิศาสตร์ของแหล่งก าเนิดพันธุ์ข้าว
พื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ 3) เพื่อพัฒนารูปแบบการแปร
รูปพันธุ์ข้าวพื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้เป็นผลิตภัณฑ์เชิง
พาณิชย์ของชุมชน พื้นท่ีในการวิจัยใช้เขตทุ่งกุลา
ร้องไห้ในจังหวัดร้อยเอ็ด 5 อ าเภอ คือ อ าเภอปทุม
รัตต์ อ าเภอเกษตรวิสัย อ าเภอสุวรรณภูมิ อ าเภอ
โพนทราย อ าเภอหนองฮี กลุ่มผู้ให้ข้อมูล ได้แก่ 
นักวิชาการ เกษตรกร ปราชญ์ชาวบ้าน ประชาชน 
ผู้ค้าข้าว ผู้บริ โภคข้าวท่ัวไปในจังหวัดร้อยเอ็ด 
จ านวน 80 คน เครื่องมือท่ีใช้ในการวิจัยได้แก่ แบบ
ส ารวจ แบบสังเกต แบบสัมภาษณ์ และแบบบันทึก
การสนทนากลุ่ม เครื่องสมาร์ทโฟน อุปกรณ์ GPS 
เครื่องบันทึกเสียง ท าการเก็บรวบรวมข้อมูลจาก
การศึกษาเอกสารและภาคสนาม โดยใช้รูปแบบวิจัย
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เชิงคุณภาพทางวัฒนธรรม (Cultural Qualitative 
Research) น าข้อมูลท่ีได้มาตรวจสอบความถูกต้อง
แล้ววิเคราะห์ข้อมูลตามวัตถุประสงค์ท่ีต้ังไว้ และ
น าเสนอผลการวิจัยด้วยวิธีพรรณนาวิเคราะห ์
 
ผลการวิจัยพบว่า   
   1. ในอดีตชาวนาจะมีการผลิตข้าวพันธุ์พื้น
ถิ่นท่ีแตกต่างกันตามสภาพของนาท่ีรับน้ าฝน มีการ
ใช้แรงงานจากคนและควายเป็นหลัก ท านาพอให้ได้
ข้าวเก็บไว้กินเป็นหลัก ไม่ค่อยมีการลงทุนมากนัก 
ส่วนพันธุ์ข้าวจะมีเก็บไว้เอง หรือขอมากับเพื่อนบ้าน 
การท านาจะท าตามความเช่ือ ตามบรรพบุรุษ ตาม
ประเพณี ลองผิดลองถูก โดยใช้ภูมิปัญญาแบบด้ังเดิม 
การเลือกพันธุ์ข้าวมีสองลักษณะคือ ข้าวหนักและ
ข้าวเบา เพื่อให้เหมาะสมกับท่ีนาของตนเอง เพื่อให้
ไ ด้ ผลผ ลิต สู ง  ในสภาพปั จ จุบั น สั ง คม มี ก า ร
เปล่ียนแปลงไปโดยชาวนาส่วนใหญ่เป็นผู้มีภูมิรู้มิได้
ผลิตไว้กินเท่านั้นแต่จะมีการผลิตเพื่อจ าหน่ายเป็น
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หลัก จึงมีการใช้แรงงานจากเครื่องจักรกลเข้ามาช่วย 
และมีการศึกษาวิธีการและช่องทางการท าเกษตร
สมัยใหม่ จึงนิยมปลูกข้าวพันธุ์ที่มีความต้องการของ
ตลาดและขายได้มีราคาสูง มีการ จัดต้ังเป็นกลุ่ม
เกษตรกรอินทรีย์ กลุ่มเกษตรกรนาข้าวแปลงใหญ่ มี
การพัฒนาสายพันธุ์พื้นถิ่นท่ีทนทานและให้ผลผลิต
สูง ผลผลิตน ามาต่อยอดและพัฒนาเป็นสินค้าท่ีมี
มูลค่า ซึ่งพันธุ์พื้นถิ่นท่ียังมีปลูก อาทิ ข้าวมะลิ ข้าว
หอมนิล ข้าวลืมผัว ข้าวเหนียวเขี้ยวงู ข้าวนางนวล    
ข้าวหอมอ้ม  
  2 .  ร ะบบข้ อมู ลทา งภู มิ ศ าสตร์ ขอ ง
แหล่งก าเนิดพันธุ์ข้าวพื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ พิกัดท่ีมี
การผลิตข้าวพันธุ์พื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ ของอ าเภอ
ปทุมรัตต์ อยู่ระหว่าง Latitude 15°33'39.6"N ถึง 
Latitude 15°4 2 '2 4 " N แ ล ะ  Longitude 
103°21 '1 1 " E  ถึ ง  Longitude 103°26 '2 8 . 6 " E 
อ าเภอเกษตรวิสัย อยู่ระหว่าง Latitude 15°32'23"N 
ถึ ง  Latitude 15°35 '28 " N แ ล ะ  Longitude 
103°31'56"E  ถึง Longitude 103°35'45"E อ าเภอ
สุวรรณภูมิ อยู่ระหว่าง Latitude 15°39'59.0"N ถึง 
Latitude 15°4 3 '2 6 . 5 " N แ ล ะ Longitude 
103°40 '56 .8"E ถึ ง  Longitude 103°47 '44 .1"E 
อ าเภอโพนทราย อยู่ระหว่าง Latitude 15°26'25"N  
ถึ ง  Latitude 15°31 '2 9 . 6 " N และ  Longitude 
103°56'07.4"E  ถึง  Longitude 103°58'24.3"E 
อ าเภอหนองฮี อยู่ระหว่าง Latitude 15°33'00"N  
ถึ ง  Latitude 15°36'4 8 " N แ ล ะ  Longitude 
103°03'32"E ถึง Longitude 104°01'38"E  
  3. รูปแบบการแปรรูปพันธุ์ข้าวพื้นถิ่นทุ่ง
กุลาร้องไห้ เป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ของชุมชน โดย
เริ่มแรกมีวิธีการรวมกลุ่มกันของเกษตรกรเพื่อให้มี
จ านวนมากพอ ส าหรับขายได้อย่างต่อเนื่อง มีวิธีการ
จดเป็นวิสาหกิจชุมชน และเป็นกลุ่มเกษตรอินทรีย์ 
จากนั้นน าข้าวพื้นถิ่นมาแปรรูปในรูปแบบต่าง ๆ เพื่อ

เป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ อาทิ ข้าวฮางงอก 101 
สายพันธุ์ แป้งข้าวหอมนิล แป้งข้าวเหนียวลืมผัว แป้ง
ข้าวไรซ์เบอรี่ เครื่องด่ืมจากใบข้าวหอมมะลิต้นอ่อนท่ี
ปลูกในท้องถิ่น อาหารจากธัญพืชข้าวหอมมะลิ 
(Breakfast Cereal) ซุปครีมข้าวหอมมะลิส าหรับ
ผู้สูงอายุ (Crispy Rice Bar) ผงนมข้าวส าหรับชงด่ืม 
ขนมวอฟเฟิลกรอบ ขนมกลีบล าดวน 
      รูปแบบการพัฒนาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์
เชิงพาณิชย์ของชุมชน คือ ข้าวฮางงอกขนม ตราทุ่ง
กุลาร้องไห้ 
ค าส าคัญ: พันธุ์ข้าวพื้นถิ่น, ทุ่งกุลาร้องไห้, ข้อมูล
ทางภูมิศาสตร์, 
 

ABSTRACT 
 The purposes of this research were 1) 
to study background, the status quo, pro 
blems, and wisdom in cultivating local rice 
varieties in Thung Kula Rong Hai; 2)  to 
establish a geographical information system 
of the origins of each local rice variety in 
Thung Kula Rong Hai; and, 3)  to develop a 
local rice processing model in Thung Kula 
Rong Hai, making it a commercial product of 
communities. The research site included five 
districts in Roi Et province located in the 
Thung Kula Rong Hai area:  Pathum Rat 
District, Kaset Wisai District, Suwannaphum 
District, Phon Sai District, and Nong Hee 
District.  The key informants consisted of 80 
people who are scholars, local wisdom 
elites, rice traders, and rice consumers.  The 
research techniques used were surveys, 
observation, interviews, and an audio 
recording of focus group discussion.  The 



tools used were smart phones, Global 
Positioning System ( GPS)  devices, voice 
recorders in both field and off-field research, 
employing cultural qualitative research 
methods in collecting data.  The data has 
been validated and analyzed using descript 
tive analysis. 
The results showed that: 
  1 .  In the past, farmers cultivated 
different local varieties of rice according to 
conditions of their arable farms and rainfall 
amount. Thai local rice was mainly harvested 
by farmers controlling buffalo as a harvesting 
tool. Based on local farming, the goal was to 
have rice merely to consume, so it was not 
much of an investment.  The grains of rice 
might already be available to farmers or 
asked for from their neighbors.  Farming was 
usually based on their beliefs, ancestors, 
traditions, or even trial by using traditional 
wisdom.  The selection of rice varieties had 
two characteristics:  heavy rice and light rice. 
Therefore, farmers needed to choose the 
grains of rice to suit their arable farms to 
achieve high yields.  Nowadays, not only do 
most farmers produce rice for consumption 
but also for distribution, ipso facto, farming 
machines are increasingly used.  The farmers 
also learn about new farming methods and 
distribution channels as they highlight high-
priced and heavily-demand rice.  These rice-
producing people are in a group of organic-
farming farmers and large-sized farm farmers 

in which they develop their varieties of rice 
to be more endurable and highly productive.  
    2 .  The geographical coordinates of 
each rice origins in Thung Kula Rong Hai have 
been determined by the angular measure 
ments of latitude and longitude based on 
the distances from the origins of each rice 
varieties.  It is found that the latitude and 
longitude coordinates for rice’ s origin in 
Pathum Rat areLatitude 15°3 3 '3 9 . 6 " N to  
15°42 '24"N and Longitude 103°21 '11"E  to 
103°26'28.6"E. ; rice’s origin in Kaset Wisai are: 
Latitude 15°32 '23 " N to 15°35 '28 " N and 
Longitude 103°31'56"E  to 103°35'45"E.; rice’s 
origin in Suwannaphum are: Latitude 15°39 ' 
59.0"N  to 15°43'26.5"N and Longitude 103°40' 
56.8"E to 103°47'44.1"E.; rice’s origin in Phon 
Sai are: Latitude 15°26'25"N  to 15°31'29.6"N 
and Longitude 103°56'07.4"E to 103°58'24.3"E. 
; and, rice’s origin in Nong Hee are: Latitude 
15°3 3 '0 0 " N  to Latitude 15°36'4 8 " N and 
Longitude 103°03'32"E to 104°01'38"E. 
     3. The manufacturing process of rice 
in Thung Kula Rong Hai to become a com 
mercial product of communities were 
divided into two stages.  The first is to group 
farmers as a community so that there are 
sufficient goods to sell continuously.  At this 
stage, it can be considered as a community 
enterprise and an organic- farming group.  In 
the second stage, these farmers transform 
grains of rice into different commercial 
products such as  the germinated rice species 
1 0 1 ,jasmine rice flour, Hom Nin rice flour, 



Luem Pua glutinous rice flour, rice berry 
flour, rice milk jelly, a dessert made from 
jasmine rice, jasmine rice leaf beverage, 
breakfast cereal made from jasmine rice, 
creamy jasmine rice soup, crispy rice bar, 
bakery flour made from jasmine rice, jasmine 
rice milk powder, jasmine rice snack, non-
dairy creamer made from jasmine rice, 
jasmine rice waffle, “Kleep Lam Duan”  Thai 
dessert, butter cake, cookie, and butter 
chiffon made from jasmine rice flour.  The 
community rice products for the commercial 
purposes were:  The germinated rice ( Hang 
Rice) thai dessert. 
 
Keywords:  Local rice varieties,  Thungkula 
Rong-Hai, Geographic information, 
 

บทน า 
  พื้นฐานในการด ารงชีวิตของมนุษย์ ส่ิง
ส าคัญอย่างแรกก็คือ อาหารและอาหารหลักของคน
ทุกชาติท่ัวโลกคือข้าว การรับประทานข้าวแต่ละชาติ
จะแตกต่างกันก็เพียงแต่ชนิดของข้าวท่ีรับประทาน 
ท่ีอาจเป็นชนิดท่ีแปรรูปมาจากข้าวชนิดต่าง ๆ เช่น 
ข้าวเจ้า ข้าวเหนียว ข้าวสาลี ข้าวไรย์ ข้าวบาร์เลย์ 
ฯลฯ ซึ่งล้วนแล้วแต่เป็นธัญพืชประเภทข้าว ใน
ประเทศไทยจัดให้ข้าวอยู่ในอาหารหลักหมู่ท่ี 2 ให้
สารอาหาร คาร์โบไฮเดรต นอกจากนี้ยังมีพวก
วิตามินและแร่ธาตุเป็นแหล่งท่ีให้พลังงานและความ
อบอุ่น (บุบผา สารรัตน์, 2553) ซึ่งจะเห็นได้ว่า คน
ไทยเราก็รับประทานข้าวทุกวันแต่แตกต่างกันท่ีชนิด
ของข้าวเท่านั้นเอง เช่น ข้าวเจ้า ข้าวเหนียว ใน
ภาคเหนือและภาคอีสานจะนิยมกินข้าวเหนียว
มากกว่าข้าวเจ้า ซึ่ งก็แล้วแต่ความคุ้นเคยและ

วัฒนธรรมของแต่ละท้องท่ี ข้าวที่เราบริโภคต้องผ่าน
ขั้นตอนการสีเพื่อเอาเปลือกออกโดยเมล็ดข้าวจะมี
วิตามินแร่ธาตุและสารอาหารท่ีส าคัญต่อร่างกาย
มากกว่า 20 ชนิด ข้าวนี้มีคุณค่าอาหารท่ีมีประโยชน์
ต่อร่างกายมาก ข้าวท่ีมีคุณค่าทางอาหารก็คือ ข้าว
กล้อง ข้าวซ้อมมื้อ ข้าวนึ่งก่อนสี ข้าวเสริมวิตามิน 
คนส่วนใหญ่กินข้าววันละ 3 มื้อ ถือว่าข้าวเป็นอาหาร
ท่ีเรากินมากท่ีสุด จึงจ าเป็นท่ีเราควรจะค านึงถึง
คุณค่าในส่ิงท่ีเรากินเข้าไป (พนิต บรรณสาร, 2557) 
  ข้าวป่า เป็นข้าวชนิดแรกท่ีมนุษย์รู้ จัก
น ามากิน จุดเริ่มต้นของการเพาะปลูกข้าวของมนุษย์ 
จากวัฒนธรรมลุงชานของประเทศจีนและวัฒนธรรม
ฮัวบิเนียนของประเทศเวียดนาม บริเวณท่ีราบลุ่ม
แม่น้ าตอนเหนือของอินเดียตอนล่าง  ด้านตะวันออก
ของเชิงเขาหิมาลัยซึ่งการเพาะปลูกใช้วิธีการปลูก
คล้ายกับการท าไร่เล่ือนลอย (จันทร์จิรา รุ่งเจริญ, 
2560)  
  สายพันธุ์ของพืชตระกูลข้าวท่ีมีอยู่บนโลก
นี้มีมากถึง 120,000 สายพันธุ์แต่พันธุ์ ท่ีรู้ จักและ
น ามาปลูกสามารถแบ่งออกได้เป็น 2 ชนิด คือ 
Oryza Savita. ท่ีนิยมเพาะปลูกในทวีปเอเชียและ 
Oryza Glaberrina.  ท่ี นิ ย ม เ พ า ะ ป ลู ก ใ น ทวี ป
แอฟริกา แต่ข้าวท่ีปลูกและซื้อขายกันในตลาดโลก
เกือบท้ังหมดจะเป็นข้าวจากทวีปเอเชีย แบ่งเป็น 3 
กลุ่ม ตามลักษณะและพื้นท่ีปลูกได้คือ กลุ่มข้าวจ้าว
หรือข้าวอินดิกา กลุ่มข้าวเหนียวหรือข้าวจาปอนิกา 
และกลุ่มข้าวจาวานิกาหรือข้าวผสม (จิตติมา ผล
เสวก, 2546) 
  ภูมิปัญญาในการปลูกข้าวท่ีคนโบราณ
ได้รับมรดกมาแล้วสืบทอดมายังคนรุ่นปัจจุบัน 
สามารถจ าแนกออกเป็นประเภทต่าง ๆ ได้ คือ ภูมิ
ปัญญาการจัดการพื้นท่ีนา คนไทยมีภูมิปัญญาในการ
จัดแบ่งประเภทของท่ีนาตามลักษณะของภูมิประเทศ
ต่าง ๆ อาทิ นาฟางลอย นาปรัง นาปี นาด า นาสวน 



นาไร่ ซึ่งจะมีวิธีการปลูกและการเตรียมพื้นท่ีแตกต่าง
กันไป จึงท าให้ชาวนาไทยสามารถปลูกข้าวได้ในทุก
สภาพภูมิประเทศท่ีมีอยู่ในดินแดนไทย ท้ังบนภูเขา 
ท่ีราบสูง ท่ีดอน พื้นท่ีลุ่ม แม้แต่พื้นท่ีน้ าท่วมอยู่
ตลอดเวลาหรือบริเวณท่ีเป็นน้ ากร่อยภูมิปัญญาการ
บริหารจัดการทรัพยากรน้ ามีความส าคัญอย่างยิ่งต่อ
การปลูกข้าว ซึ่งจะต้องเตรียมน้ าให้เพียงพอส าหรับ
การปลูกข้าวหรือหล่อเล้ียงต้นข้าวไว้ คนไทยต้ังแต่
ยุคโบราณก็มีภูมิปัญญาในการชักน้ าจากแหล่งน้ า
ธรรมชาติเข้ามาสู่ท่ีนา ภูมิปัญญาในเรื่องพันธุ์ข้าว 
ชาวนาไทยสมัยโบราณมีภูมิปัญญาในการคัดเลือก
พันธุ์ข้าวท่ีมีคุณสมบัติเหมาะสมกับการเพาะปลูกใน
แต่ละสภาพพื้นท่ี ภูมิประเทศ ภูมิอากาศและปริมาณ
น้ า (พระปลัดอนันต์  สนพะเนาว์, 2559)  
  ภู มิ ปั ญ ญ า เ รื่ อ ง วิ ธี ก า ร ป ลู ก ข้ า ว นี้
ครอบคลุมต้ังแต่การเตรียมพื้นท่ี การเก็บเกี่ยวข้าวซึ่ง
มีขั้นตอนและวิธีการมากมาย เช่น รู้จักการไถใน
หลาย ๆ แบบ ต้ังแต่การไถดะ ไถรี ไถขวางหรือไถ
กลบ วิธีการหว่านเมล็ดพืช ส าหรับข้าวบางชนิดต้อง
ท าแปลงตกกล้าก่อนแล้วจึงน าต้นกล้าไปปักด า  
วิธีการรักษาดูแลเมื่อข้าวออกรวง รู้จักวิธีจัดการกับ
ศัตรูพืชและโรคพืชชนิดต่าง ๆ ตลอดจนการจัดหา
และผลิตเครื่องมือเครื่องใช้ท่ีเพิ่มประสิทธิภาพในการ
ท านา อาทิ คันไถ  เคียว เป็นต้น นอกจากนี้แล้ว ยัง
มี ภู มิ ปัญญา ในการน าพิ ธี ก รรมความ เ ช่ื อมา
ประกอบการท านาเพื่อใช้เป็นเครื่อง ยึดเหนี่ยวทาง
จิตใจ อันเนื่องมาจากสภาพการด ารงชีวิตท่ีต้องพึ่งพา
ฟ้าฝนในการเพาะปลูกข้าว (อัจฉรัตน์ สุวรรณภักดี, 
2557) ซึ่งการน าภูมิปัญญาเหล่านี้มาใช้ในทางเกษตร 
ถือเป็นการพัฒนาด้านเกษตรตามหลักปรัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง  ร่ วมกับวิถี ชีวิตวัฒนธรรม 
ประ เพณี  ถื อว่ า เป็นการพัฒนา ศักยภาพของ
เกษตรกรท่ีหลากหลายมิติ สอดคล้องกับยุทธศาสตร์
ชาติ  20 ปี  ท่ีมียุทธศาสตร์ชาติ ด้านการสร้ าง

ความสามารถในการแข่งขัน ตามแนวคิด 3 ประการ 
คือ “ต่อยอดอดีต” โดยกลับไปมองท่ีรากเหง้าของ
เศรษฐกิจ ประเพณี วัฒนธรรม อัตลักษณ์ และ
จุดเด่นท่ีหลายหลาย (ระพีพันธ์ ศิริสัมพันธ์, 2561)  
  การประยุกต์ผสมผสานวัฒนธรรมกับ
เทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อให้สอดรับกับบริบทของ
เศรษฐกิจและสังคมโลกสมัยใหม่ “ปรับปัจจุบัน” 
เพื่อปูทาง สู่อนาคต ผ่านการพัฒนา โครงสร้าง
พื้นฐานของประเทศในมิติต่าง ๆ  ท้ังโครงข่ายระบบ
คมนาคมและขนส่ง  โครงสร้างพื้นฐานวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยี และดิจิทัล และการปรับสภาพแวดล้อม 
ให้เอื้อต่อการพัฒนาอุตสาหกรรมและบริการอนาคต 
และ “สร้างคุณค่าใหม่ในอนาคต” ด้วยการเพิ่ม
ศักยภาพของผู้ประกอบการ พัฒนาคนรุ่นใหม่ 
รวมถึงปรับ รูปแบบธุรกิจ ซึ่งมีประเด็นท่ีเกี่ยวข้อง
กับการเกษตรของข้าวคือ การเกษตรสร้างมูลค่า ให้
ความส าคัญกับการเพิ่มผลิตภาพการผลิต ท้ังเชิง
ปริมาณและมูลค่า และความหลากหลายของสินค้า
เกษตร ประกอบด้วย เกษตรอัตลักษณ์พื้นถิ่น เกษตร
ปลอดภัย เกษตรชีวภาพ เกษตรแปรรูป และ เกษตร
อัจฉริยะ ซึ่งเป็นเป้าหมายการพัฒนาท่ีมุ่งเน้นการ
พัฒนาให้ประเทศมีความมั่นคง  มั่ ง ค่ั ง  ยั่ งยืน 
(ส านักงานคณะกรรมการพัฒนาการเศรษฐกิจและ
สังคมแห่งชาติ, 2561) 
  ภาคอีสาน เป็นท่ีราบใหญ่อยู่กลางของ
แหลมทองหรืออินโดแปซิฟิก ต้ังอยู่ระหว่างเส้นแวง 
101 องศากับ 105 องศาตะวันออกและเส้นรุ้ง 14 
องศากับ 18 องศา 30 ลิปดาเหนือ เป็นท่ีราบสูง
โคราชมีลักษณะ เฉพาะตัวอย่างชัดเจน พื้นท่ีส่วน
ใหญ่เป็นป่าและภูเขา มีท่ีราบเล็กน้อย เป็นดินปน
ทราย ภูมิอากาศค่อนข้างร้อนและแห้งแล้ง มีท้ังหมด 
20 จังหวัด มีพื้นท่ีส่วนหนึ่ง เรียกว่า “ทุ่งกุลาร้องไห”้ 
ต้ังอยู่ในเขตพื้นท่ี 5 จังหวัด คือจังหวัดร้อยเอ็ด 
สุรินทร์ มหาสารคาม ศรีสะเกษ และยโสธร พื้นท่ีทุ่ง



กุลาร้องไห้ มีลักษณะเป็นแอ่งกระทะ ท าให้ในฤดูฝน
จึงเป็นพื้นท่ีรับน้ าท่ีหลากมาจากพื้นท่ีรอบ ๆ ขอบ
แอ่งน าสารอาหารต่าง ๆ ลงมารวมกัน เมื่อน าข้าวมา
ปลูกบริเวณนี้ถือเป็นวัตถุดิบในการสร้างสารหอมใน
เมล็ดข้าว ท าให้เมล็ดข้าวท่ีมีลักษณะพิเศษ (จันทร์  
จิรา รุ่งเจริญ, 2560)  
  เพราะความแตกต่างของสภาพอากาศใน
พื้นท่ีทุ่งกุลาร้องไห้ ช่วงฤดูแล้งมีอากาศร้อนและแห้ง
แล้ง ช่วงฤดูฝนเมื่อเข้าสู่ฤดูปลูกข้าว มีความช้ืนใน
อากาศสูงและอากาศร้อน ต้นข้าวมีการคายน้ าอย่าง
สม่ าเสมอ รากข้าวจะดูดน้ าในดินท่ีมีสารอาหาร
ละลายอยู่ น าไปสร้างเมล็ดข้าว การท่ีต้นข้าวดูด
สารอาหารได้อย่างสม่ าเสมอ ท าให้การสร้างแป้งใน
เมล็ดข้าวมีความสมบูรณ์จับตัวกันแน่นไม่มีท้องไข่ 
ช่วงฤดูหนาวเป็นช่วงเก็บเกี่ยวผลผลิต จากอากาศ
ร้อนช้ืนจะเปล่ียนเป็นอากาศเย็น อุณหภูมิลดลงทันที 
ข้าวจะเริ่มเคลียสซึ่งตอนนี้ข้าวจะมีการสร้างและ
สะสมสาร 2-Acetyl-1-Pyrroline (2AP) ซึ่งท าให้
ข้าวมีกล่ินหอม แป้งข้าวที่เริ่มเต็มเมล็ดจับตัวกันแน่น
ค่อย ๆ คายความช้ืนออก เมล็ดข้าวจึงมีความเล่ือม
มันและเมล็ดขาวใส แกร่ง เรียวยาว นอกจากนั้นเมื่อ
น ามาหุงสุกจะมีกล่ินหอมคล้ายใบเตย อ่อนนุ่ม เมื่อ
รับประทานจะมีความเอร็ดอร่อยมากและเป็นท่ีนิยม 
ซึ่ งความหอมของข้าว  ( ศูนย์ปฏิบั ติการข้อมูล
การตลาดสินค้าเกษตรอินทรีย์ ,(2561) ซึ่งถือเป็น
ลักษณะพิเศษของข้าวเขตทุ่งกุลาร้องไห้ และขึ้นช่ือ
ท่ีสุดคือ “ข้าวหอมมะลิทุ่งกุลาร้องไห้” ท่ีเป็นข้าว
พันธุ์พื้นถิ่นท่ีมีคุณภาพของทุ่งลาร้องไห้ ท่ีแม้ปลูกท่ี
ไหนจะไม่เหมือนข้าวที่ปลูกในถิ่นนี้ (บุบผา สารรัตน์, 
2553) 
  ปัจจุบันดินในเขตทุ่งกุลาร้องไห้ได้เส่ือม
โทรมลงอย่างรวดเร็ว เนื่องจากสภาพของดินขาด
ความอุดมสมบูรณ์เป็นทรายจัด บางพื้นท่ีเป็นดินเค็ม 
บางพื้นท่ีดินมีคุณสมบัติเป็นกรด โดยเฉพาะพื้นท่ีดิน

เค็มได้เพิ่มจ านวนมากขึ้นและแหล่งน้ าธรรมชาติต่าง 
ๆ ได้ต้ืนเขินขึ้น จึงเกิดปัญหาน้ าเค็มไหลลงสู่ล าน้ า
ธรรมชาติ ป่าไม้ถูกท าลายมากขึ้นและเกษตรกรขาด
แคลนน้ าในช่วงฤดูแล้ง แถบนี้มีช่วงฝนตก 2 ช่วง คือ 
ช่วงต้นฤดูเพาะปลูก (พฤษภาคม - มิถุนายน) และ
ปลายฤดูเพาะปลูก (สิงหาคม - ตุลาคม) โดยท้ังสอง
ช่วงนี้จะถูกค่ันหรือแทรกด้วยภาวะฝนแล้งหรือฝนท้ิง
ช่วง (กรกฎาคม) สภาพภูมิอากาศแบบนี้ผสมผสาน
เข้ากับลักษณะภูมิประเทศแบบแอ่งกระทะ จึงท าให้
การระบายน้ าผิวดินเป็นไปด้วยความยากล าบาก
อย่างยิ่ง ทุ่งกุลาร้องไห้จึงประสบกับปัญหาน้ าท่วม
และภาวะฝนแล้งหรือฝนท้ิงช่วง ท าให้ผลผลิตข้าวนา
ปีตกต่ า (ส านักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2562) 
  วั น ท่ี  30  สิ งหาคม 2562  เมื่ อ เ วลา 
ประมาณ 15.00 น. ได้เกิดพายุดีเปรสช่ัน (พายุโพ
ดุล) เข้าถล่มภาคอีสาน มีผลให้จังหวัดร้อยเอ็ดและ
จังหวัดใกล้เคียง ได้รับผลกระทบจากฝนตกหนักและ
เข้าสู่ภาวะวิกฤตน้ าท่วมสูงกะทันหัน (ประกาศกอง
ป้องกันและบรรเทาสาธารณภัยจังหวัดร้อยเอ็ด , 
2562) จึงส่งผลกระทบต่อคุณภาพชีวิตของเกษตรกร 
ท าให้พื้นท่ีนาของเกษตรกรเสียหาย โดยเฉพาะ
เกษตรกรชาวนาในแถบอ าเภอปทุมรัตต์ อ าเภอ
เกษตรวิสัย อ าเภอสุวรรณภูมิ อ าเภอโพนทราย 
อ าเภอหนองฮี และอ าเภออื่น ๆ ซึ่งเป็นเขตทุ่งกุลา
ร้องไห้ เกิดความเสียหายและข้าวได้รับผลกระทบ
จากน้ าท่วม 
  นอกจากภัยพิบัติทางธรรมชาติแล้ว ภูมิ
ปัญญาการปลูกการขยายพันธุ์และการอนุรักษ์พันธุ์
ข้าว ในเขตทุ่งกุลาร้องไห้ ซึ่งเป็นภูมิปัญญาพื้นบ้าน
ของชาวอีสานท่ีปัจจุบันนับวันจะน้อยลงและหมดไป 
อันเกิดจากปัญหาหลายอย่าง รวมถึงปัญหาเกี่ยวกับ
การสืบสานภูมิปัญญาพื้นบ้านความเช่ือประเพณี 
พิธีกรรม วิถีชีวิต ท าให้พื้นท่ีใช้ท านามีน้อย (เมธี สิงห์
สู่ถ้ า, 2557) เจ้าของท่ีดินได้แบ่งปันให้บุตรหลานใช้



เป็นท่ีปลูกสร้างบ้านเรือน ท่ีพักอาศัย ท่ีใช้ประโยชน์
ในการท านาข้าวของชาวอีสานนับวันน้อยลง 
ประกอบกับชาวอีสานส่วนใหญ่ยากจน มีรายได้น้อย 
ชาวนามีความคิดว่า อาชีพชาวนาไม่มีเกียรติ น่าอับ
อาย ไม่เป็นท่ียอมรับของคนในสังคม ท านาไปแล้ว
ได้ผลผลิตไม่ เป็น ท่ีน่าพอใจ เมื่อน าไปขายก็ไม่
สามารถต้ังราคาได้ ไม่เห็นคุณค่าในการผลิตเนื่อง
ชาวนาขาดความรู้ไม่สามารถต่อยอดและแปรรูป
ผลผลิตของตนเองให้มีมูลค่าได้ (ภารดี ยโสธรศรีกุล, 
2560) หรือเกษตรกรบางรายมีความต้องการท่ีจะท า
การเพาะปลูกหรือผลิตข้าวพันธุ์พื้นถิ่นที่มีจุดเด่นเป็น
เอกลักษณ์ แต่ไม่ทราบวิธีการผลิต ไม่ทราบพิกัดของ
แหล่งก าเนิดของข้าวพันธุ์พื้นถิ่นหรือข้าวพันธุ์
พื้นเมือง   
  จ าก ท่ีก ล่ า วมาข้ า ง ต้นจะ เห็ น ไ ด้ ว่ า
การศึกษาองค์ความรู้เกี่ยวกับการปลูกการขยายพันธุ์
ข้าวในเขตทุ่งกุลาร้องไห้มีความส าคัญยิ่งท้ัง ๆ ท่ีภูมิ 
ศาสตร์ในแถบนี้ท่ีเป็นถิ่นธุระกันดานส าหรับผู้คน แต่
ส าหรับพืชจ าพวกข้าวท่ีต้องมีการปรับตัวเพื่อความ
อยู่รอดโดยการสร้างสารต่าง ๆ สะสมไว้ กลับเป็น 
ผลดีต่อมนุษย์ คือท าให้ข้าวมีความหอม อ่อนนุ่ม แต่
ด้วยวิกฤตทางธรรมชาติ ความยากจนความเช่ือและ
ความศรัทธาของการเป็นผู้ผลิตของเกษตรกรกลับ
ลดลงไปมาก ท้ังท่ีประเทศไทยเป็นผู้ส่งออกข้าวท่ี
ส าคัญอันดับ 2 ของโลก จากสถิติไทยมีการส่งออก
ข้าวสารในปี 2561 ส่งออก 0.446 ล้านตัน และในปี 
2562 ส่งออก 0.378 ล้านตัน จะเห็นว่า ภาวะการ
ส่งออกข้าวไทยลดลง ท้ังท่ีท่ัวโลกมีการเก็บสต็อก
ข้าวเนื่องจากมีการพยากรณ์เกี่ยวกับการเกิดปรากฏ 
การณ์เอลนิโญ่ (สมาคมผู้ส่งออกข้าวไทย, 2562) 
และจากการรายงานสถานการณ์การผลิตและ
การตลาดช่วงเดือนมีนาคม 2562 ราคาข้าวเปลือก
เ จ้านาปี  เฉ ล่ีย ตันละ 15,720 บาท แต่ราคา
ข้าวเปลือกนาปีหอมมะลิ (พื้นเมือง 100%) เฉล่ียตัน

ละ 34,050 บาท ข้อมูลดังกล่าวอาจวิเคราะห์ได้ว่า
ข้าวท่ีส่งออกมีคุณภาพลดลงไม่มี จุดเด่น ดังนั้น
ภาครัฐควรให้ความส าคัญในเรื่องนี้อย่างเร่งด่วนด้วย
การฟื้นฟูภูมิปัญญาด้ังเดิม (ส านักงานเศรษฐกิจ
การเกษตร, 2562) 
  เนื่องจากยังมีเกษตรกรกลุ่มหนึ่งท่ียังมีการ
ปลูกข้าวพันธุ์พื้นถิ่นในแถบทุ่งกุลาร้องไห้ท่ีมีการขาย
ในลักษณะข้าวอินทรีย์แปรรูปท่ีสามารถขายได้ใน
ราคากิโลกรัมละ 80- 100 บาท ซึ่งการจ าหน่ายข้าว
จะมีลักษณะวงแคบ เป็นสินค้าโอทอป แต่ยังมีความ
ต้องการของตลาดสูง แต่เกษตรกรกลุ่มนี้ไม่ค่อยได้รับ
การสนับสนุน เ ท่า ท่ีควร  ถู กมองข้ าม  ซึ่ ง การ
ขยายพันธุ์ข้าวโดยการฟื้นฟูองค์ความรู้ภูมิปัญญา
แบบด้ังเดิมในลักษณะของเกษตรอินทรีย์ ยังไม่มีผู้ใด
ทราบและรายงานว่ามีการบูรณาการองค์ความรู้ภูมิ
ปัญญาท้องถิ่นอย่างไร มีพิกัดอยู่ท่ีไหน และมีรูปแบบ
การแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ของชุมชนอย่างไร หรือมีท่ี
ไหนท่ีพอจะเรียนรู้ได้บ้าง ผู้วิจัยเล็งเห็นความส าคัญ
ของปัญหาดังกล่าวข้างต้น จึงได้จัดท าการวิจัย เรื่อง 
พันธุ์ข้าวพื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ : ภูมิปัญญาการผลิต
และแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ของชุมชนและ
การสร้างระบบข้อมูลทางภูมิศาสตร์ของแหล่งก าเนิด 
จังหวัดร้อยเอ็ด เพื่อเป็นช่องทางให้องค์ความความรู้
ด้ังเดิม ภูมิปัญญาด้ังเดิมกลับมาสู่เยาวชนรุ่นใหม่ 
ถ่ายโอนความรู้ และช่วยพัฒนาผลผลิตข้าวในพื้นถิ่น
ให้มีคุณภาพ มีคุณค่าและสามารถสร้างมูลค่าเพิ่ม
ให้กับเกษตรของไทย เพื่อส่งเสริมและสนับสนุน
ชาวนาในการสร้างความเข้มแข็งให้เป็นชาวนามือ
อาชีพท้ังด้านการผลิตข้าว การผลิตเมล็ดพันธุ์ที่ดีตาม
ปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียงและพัฒนาชาวนาให้
เป็นผู้ผลิตผู้ประกอบการท่ีมีคุณภาพ รู้จักแนวทาง
การสร้ างมูลค่าเพิ่ ม  สร้ างตราสินค้าข้าวและ
ผลิตภัณฑ์ของข้าวไทย เป็นช่องทางในการสร้าง
อาชีพ สร้างรายได้ให้เกษตรกรของไทย ท่ีส าคัญ



โดยเฉพาะเกษตรกรชาวนาแถบทุ่งกุลาร้องไห้ ซึ่ง
ปัจจุบันหันไปนิยมท าอาชีพรับจ้าง หรือ ท าไร่เกษตร 
ปลูกมันส าปะหลัง ปลูกอ้อย ให้กลับมาปลูกข้าว
อินทรีย์ ข้าวพันธุ์พื้นถิ่น เพิ่มมูลค่า และแปรรูปข้าว
เป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ของชุมชน ซึ่งจะสามารถ
ก าหนดผลิตภัณฑ์ ก าหนดราคาได้ เพื่อให้ข้าวพื้นถิ่น
ของทุ่งกุลามีคุณค่า มีมูลค่าเพิ่ม ภูมิปัญญาของคน
อีสานคงอยู่คู่กับสังคมไทยอย่างยั่งยืนตลอดไป 
 

ระเบียบวิธีวิจัย 
         การวิจัยในครั้งนี้ เป็นการวิจัยเชิงคุณภาพ
ทางวัฒนธรรม (Cultural Qualitative Research) 
(ทรงคุณ จันทจร, 2557) น าเสนอข้อมูลด้วยวิธี
พรรณนาวิเคราะห์ (Descriptive Analysis) โดยมี
เครื่องมือในการด า เนินการวิจัยออกเป็น 3 ระยะ 
ดังนี้ 
    ระยะที่  1 การศึกษาความเป็นมาและ
สภาพปัจจุบัน ปัญหาภูมิปัญญาการผลิตข้าวพันธุ์พื้น
ถิ่นในเขตทุ่งกุลาร้องไห้ โดยมีเครื่องมือท่ีใช้ในการ
เก็บรวบรวมข้อมูล คือ แบบส ารวจ (Basic Survey)  
แ บ บ สั ง เ ก ต  ( Observation)  แ บ บ สั ม ภ า ษ ณ์  
( Interview Guide)  แบบสนทนาก ลุ่ม  (Group 
Discussion) แบบประชุมปฏิบัติการณ์ (Workshop)  
  ระยะที่  2  การสร้างระบบข้อมูลทาง
ภูมิศาสตร์ของแหล่งก าเนิดพันธุ์ข้าวพื้นถิ่นทุ่งกุลา
ร้องไห้ โดยมีเครื่องมือท่ีใช้ในการเก็บรวบรวมข้อมูล
คือ เครื่องมือหาพิกัดภูมิศาสตร์  (GPS) แผนท่ี
ภาพถ่ายดาวเทียม ในระบบ Google Earth เข็มทิศ  
  ระยะที่ 3 การพัฒนารูปแบบการแปรรูป
พันธุ์ข้าวพื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้เป็นผลิตภัณฑ์ เชิง
พาณิชย์ของชุมชน มี เครื่องมือท่ีใช้ในการเก็บ
รวบรวมข้อมูล คือ แบบส ารวจ (Basic Survey)  
แ บ บ สั ง เ ก ต  ( Observation)  แ บ บ สั ม ภ า ษ ณ์  

( Interview Guide)  แบบสนทนาก ลุ่ม  (Group 
Discussion) แบบประชุมปฏิบัติการณ์ (Workshop)  
  กลุ่ มผู้ ใ ห้ ข้ อ มูล  ไ ด้แก่  นั กวิ ชาก าร 
เกษตรกร ปราชญ์ชาวบ้าน ประชาชน ผู้ค้าข้าว 
ผู้บริโภคข้าวท่ัวไปในจังหวัดร้อยเอ็ด จ านวน 80 คน 
ประกอบด้วย กลุ่มผู้รู้ จ านวน 20 คน กลุ่มผู้ปฏิบัติ 
จ านวน 30 คน และกลุ่มท่ัวไป  จ านวน 30 คน 
  การวิเคราะห์ข้อมูล  
   ผู้วิจัยด าเนินการวิเคราะห์ข้อมูลตาม
ระเบียบวิธีวิจัยเชิงคุณภาพทางวัฒนธรรม โดยการ
เก็บรวบรวมข้อมูลท่ีได้จากการลงภาคสนามท้ังจาก
การส ารวจ สังเกต การสัมภาษณ์ บันทึกข้อมูล การ
ถอดเทปสัมภาษณ์  ภาพถ่าย และการสนทนากลุ่ม 
และจากเอกสารท่ีรวบรวมได้ มาท าการจัดหมวดหมู่
ข้อมูลตามแต่ละประเภท ผู้วิจัยจะน ามาตรวจสอบ
ข้อมูลเบื้องต้น ซึ่งจะกระท าไปพร้อม ๆ กันตลอด
ระยะเวลาท่ีด าเนินการวิจัย และเมื่อเสร็จส้ินการเก็บ
ข้อมูลภาคสนามแล้ว โดยผู้วิ จัยจะน าข้อมูลมา
ตรวจสอบอีกครั้ งหนึ่ งว่า ข้อมูลท่ีไ ด้มามีความ
ครบถ้วนเพียงใด มีความน่าเช่ือถือหรือไม่ โดยการ
ตรวจสอบแบบสามเส้า (Triangulation) ซึ่งจะมีการ
ตรวจสอบท้ัง 3 ด้าน คือ ด้านข้อมูล ด้านผู้วิจัย และ
ด้านวิธีการเก็บรวบรวมข้อมูล  
 

ผลการวิจัย 
  การวิจัยในครั้งนี้มีวัตถุประสงค์ในการวิจัย
คือ ศึกษาความเป็นมาและสภาพปัจจุบันปัญหาภูมิ
ปัญญาการผลิตพันธุ์ข้าวพื้นถิ่น  และสร้างระบบ
ข้อมูลทางภูมิศาสตร์ของแหล่งก าเนิด เพื่อพัฒนา
รูปแบบการแปรรูปพันธุ์ข้าวพื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้เป็น
ผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ของชุมชน ซึ่งมีผลการวิจัยท้ัง 
3 ระยะดังนี้ 
  ระยะที่ 1 ความเป็นมาของชาวนา จะมี
การผลิตข้าวพันธุ์พื้นถิ่นท่ีแตกต่างกันตามสภาพของ



นาท่ีรับน้ าฝน มีการใช้แรงงานจากคนและควายเป็น
หลัก ท านาพอให้ได้ข้าวเก็บไว้กินเป็นหลัก ไม่ค่อยมี
การลงทุนมากนัก ส่วนพันธุ์ข้าวจะมีเก็บไว้เอง หรือ
ขอมากับเพื่อนบ้าน การท านาจะท าตามความเช่ือ 
ตามบรรพบุรุษ ตามประเพณี ลองผิดลองถูก โดยใช้
ภูมิปัญญาแบบด้ังเดิม การเลือกพันธุ์ข้าวมีสอง
ลักษณะคือ ข้าวหนักและข้าวเบา เพื่อให้เหมาะสม
กับท่ีนาของตนเอง และเพื่อให้ได้ผลผลิตสูง ในสภาพ
ปัจจุบันสังคมมีการเปล่ียนแปลงไปโดยชาวนาส่วน
ใหญ่เป็นผู้มีภูมิรู้มิได้ผลิตไว้กินเท่านั้นแต่จะมีการ
ผลิตเพื่อจัดจ าหน่ายเป็นหลักจึงมีการใช้แรงงานจาก
เครื่องจักรกลเข้ามาช่วย และมีการศึกษาวิธีการและ
ช่องทางการท าเกษตรสมัยใหม่ จึงนิยมปลูกข้าวพันธุ์
ท่ีมีความต้องการของตลาดและขายได้มีราคาสูง มี
การจัดต้ังเป็นกลุ่มเกษตรกรอินทรีย์ เกษตรกรนาข้าว
แปลงใหญ่ มีการพัฒนาสายพันธุ์พื้นถิ่นท่ีทนทาน
และให้ผลผลิตสูง ผลผลิตน ามาต่อยอดและพัฒนา
เป็นสินค้าท่ีมีมูลค่า ซึ่งพันธุ์พื้นถิ่นท่ียังมีปลูก อาทิ 
ข้าวมะลิ ข้าวหอมนิล ข้าวลืมผัว ข้าวเหนียวเขี้ยวงู 
ข้าวนางนวล ข้าวหอมอ้ม  
  ระยะที่ 2 ระบบข้อมูลทางภูมิศาสตร์ของ
แหล่งก าเนิดพันธุ์ข้าวพื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ พิกัดท่ีมี
การผลิตข้าวพันธุ์พื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ ของอ าเภอ
ปทุมรัตต์ อยู่ระหว่าง Latitude 15°33'39.6"N ถึง 
Latitude 15°4 2 '2 4 " N แ ล ะ  Longitude 
103°21 '1 1 " E  ถึ ง  Longitude 103°26 '2 8 . 6 " E 
อ าเภอเกษตรวิสัย อยู่ระหว่าง Latitude 15°32'23"N 
ถึ ง  Latitude 15°35 '28 " N แ ล ะ  Longitude 
103°31'56"E  ถึง Longitude 103°35'45"E อ าเภอ
สุวรรณภูมิ อยู่ระหว่าง Latitude 15°39'59.0"N ถึง 
Latitude 15°4 3 '2 6 . 5 " N แ ล ะ Longitude 
103°40 '56 .8"E ถึ ง  Longitude 103°47 '44 .1"E 
อ าเภอโพนทราย อยู่ระหว่าง Latitude 15°26'25"N  
ถึ ง  Latitude 15°31 '2 9 . 6 " N และ  Longitude 

103°56'07.4"E  ถึง  Longitude 103°58'24.3"E 
อ าเภอหนองฮี อยู่ระหว่าง Latitude 15°33'00"N  
ถึ ง  Latitude 15°36'4 8 " N แ ล ะ  Longitude 
103°03'32"E ถึง Longitude 104°01'38"E 
  ระยะที่ 3 รูปแบบการแปรรูปพันธุ์ข้าวพื้น
ถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ เป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ของ
ชุมชน โดยเริ่มแรกมีวิธีการรวมกลุ่มกันของเกษตรกร
เพื่อให้มีจ านวนมากพอ ส าหรับขายได้อย่างต่อเนื่อง 
มีวิธีการจดเป็นวิสาหกิจชุมชน และเป็นกลุ่มเกษตร
อินทรีย์ จากนั้นน าข้าวพื้นถิ่นมาแปรรูปในรูปแบบ
ต่าง ๆ เพื่อเป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ อาทิ ข้าวฮางง
อก 101 สายพันธุ์ แป้งข้าวหอมนิล แป้งข้าวเหนียว
ลืมผัว แป้งข้าวไรซ์เบอรี่ เครื่องด่ืมจากใบข้าวหอม
มะลิต้นอ่อนท่ีปลูกในท้องถิ่น อาหารจากธัญพืชข้าว
หอมมะลิ (Breakfast Cereal) ซุปครีมข้าวหอมมะลิ
ส าหรับผู้สูงอายุ (Crispy Rice Bar) ผงนมข้าวส าหรับ
ชงด่ืม ขนมวอฟเฟิลกรอบ ขนมกลีบล าดวน 
  รูปแบบการพัฒนาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์
เชิงพาณิชย์ของชุมชน คือ ข้าวฮางงอกขนมตราทุ่ง
กุลาร้องไห้ 
 

อภิปรายผลการวิจัย 
  การอภิปรายผลการวิจัยผู้วิจัยได้จ าแนก
ตามวัตถุประสงค์ของการวิจัยในประเด็นต่าง ๆ ดังนี้ 
  1. ในอดีตชาวนาจะมีการผลิตข้าวพันธุ์พื้น
ถิ่นท่ีแตกต่างกันตามสภาพของนาท่ีรับน้ าฝน มีการ
ใช้แรงงานจากคนและควายเป็นหลัก ท านาพอให้ได้
ข้าวเก็บไว้กินเป็นหลัก ไม่ค่อยมีการลงทุนมากนัก 
ส่วนพันธุ์ข้าวจะมีเก็บไว้เองบ้าง หรือขอมากับเพื่อน
บ้าน การท านาจะท าตามความเช่ือตามบรรพบุรุษ 
ตามประเพณี ลองผิดลองถูก โดยใช้ภูมิปัญญาแบบ
ด้ังเดิม การเก็บเกี่ยวและจัดเก็บสายพันธุ์ข้าว ท่ีไว้ใช้
ในปีต่อไปมีสองลักษณะคือ ข้าวหนักและข้าวเบา 
เพื่อให้เหมาะสมกับท่ีนาของตนเองหรือบางคนไม่



เก็บเมล็ดพันธุ์ หรือคัดเลือกเมล็ดพันธุ์ การท านาขาด
ความประณีตในการท า เพราะชาวนาจะมีความเช่ือง
เรื่องประเพณี ไสยศาสตร์ พิธีกรรม แต่ไม่ประณีตใน
ขั้นตอนการท านา ในสภาพปัจจุบันสังคมมีการ
เปล่ียนแปลงไปโดยชาวนาส่วนใหญ่เป็นผู้มีภูมิรู้ 
เรียนรู้ชีววิทยาของข้าว เรียนรู้ขั้นตอนการผลิตข้าว 
และอื่น ๆ ซึ่งวิถีชีวิตชาวนาในปัจจุบันมิได้ผลิตข้าวไว้
เพื่อกินเท่านั้นแต่จะมีการผลิตเพื่อจัดจ าหน่ายเป็น
หลัก เรียนรู้ท่ีจะเพิ่มมูลค่าให้กับข้าว ประกอบกับใน
ปัจจุบัน ครอบครัวเป็นครอบครัวเล็ก ๆ มีแรงงาน
เพียงแค่ 1-2 คนเท่านั้น จึงมีการใช้แรงงานจาก
เครื่องจักรกลเข้ามาช่วย และมีการศึกษาวิธีการและ 
ช่องทางการท าเกษตรสมัยใหม่ และท่ีส าคัญคือลด
การใช้สารเคมี  จึงนิยมปลูกข้าวพันธุ์ ท่ีมี ความ
ต้องการของตลาดและขายได้มีราคาสูง มีการจัดต้ัง
เป็นกลุ่มเกษตรกรอินทรีย์ เกษตรกรนาข้าวแปลง
ใหญ่ มีการพัฒนาและคัดเลือกข้าวสายพันธุ์พื้นถิ่นที่
ทนทานและให้ผลผลิตสูง มีการท าแบบประณีตในแต่
ขั้นตอนการผลิต มิได้ปล่อยให้เป็นไปตามธรรมชาติ
หรือภาวนาจากส่ิงศักด์ิสิทธิ์ ผลผลิตน ามาต่อยอด
และพัฒนาเป็นสินค้าท่ีมีมูลค่า ซึ่งพันธุ์พื้นถิ่นท่ียังมี
ปลูก อาทิ ข้าวมะลิ ข้าวหอมนิล ข้าวลืมผัว ซึ่ง
สอดคล้องกับงานวิจัยของ พระปลัดอนันต์  สนพะ
เนาว์ (2559) ท่ีพบว่า ประเพณีด้ังเดิมของการปลูก
ข้าวจะมีความเช่ือส่ังสมมาหรือถ่ายทอดมาตาม
บรรพบุรุษและในอดีตมีความเช่ือทางพิธีกรรม
เกี่ยวกับการท านา และยังสอดคล้องกับ เมธี สิงห์สู่
ถ้ า (2557) ท่ีพบว่าการท านาของชาวนาในอดีตมีการ
เป ล่ี ยนแปลง ไ ป ใน ปั จ จุ บั น เพ ร าะ วิ ถี ชี วิ ต ท่ี
เปล่ียนแปลงไป อดีตแต่ละครอบครัวจะมีสมาชิก
จ านวนมากซึ่งจัดเป็นครอบครัวใหญ่มีแรงงานคน
มากชาวนาจะท านาแค่พอเก็บไว้กินให้ตลอดปี แต่
ปัจจุบันมีแรงงานครอบครัวละ 1-2 คนเท่านั้น 
แรงงานท่ีเหลืออพยพเข้าเมือง และในการด ารงชีวิต

ให้พออยู่ได้ต้องอาศัยแรงงานจากเครื่องจักรกลมา
ช่วยและการท านาเพื่อกินอย่างเดียวไม่เพียงพอต้อง
มีไว้เพื่อขายด้วยเป็นการเพิ่มรายได้ให้กับครอบครัวท่ี
มีค่าครองชีพสูงขึ้น และยังสอดคล้องกับ ภารดี 
ยโสธรศรีกุล (2560) ท่ีพบว่า ในอดีตข้าวเกี่ยวข้อง
กับวิถีชีวิตชาวนาอย่างมาก เทียบได้กับชีวิตก็ว่าได้ 
เพราะส าหรับชาวนาในอดีต “ข้าว” หมายถึง “ชีวิต” 
ชาวนาจะให้ความส าคัญกับการท านา มีความ
ประณีตในการท า ข้าวเป็นรากฐานของชีวิต คติความ
เช่ือ วัฒนธรรมและประเพณี และชาวนาท านาเพื่อ
บริโภคเป็นหลัก    
  2 .  ร ะบบข้ อมู ลทา งภู มิ ศ าสตร์ ขอ ง
แหล่งก าเนิดพันธุ์ข้าวพื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ พิกัดท่ีมี
การผลิตข้าวพันธุ์พื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ ของอ าเภอ
ปทุมรัตต์ อยู่ระหว่าง Latitude 15°33'39.6"N ถึง 
Latitude 15°4 2 '2 4 " N แ ล ะ  Longitude 
103°21 '1 1 " E  ถึ ง  Longitude 103°26 '2 8 . 6 " E 
อ าเภอเกษตรวิสัย อยู่ระหว่าง Latitude 15°32'23"N 
ถึ ง  Latitude 15°35 '28 " N แ ล ะ  Longitude 
103°31'56"E  ถึง Longitude 103°35'45"E อ าเภอ
สุวรรณภูมิ อยู่ระหว่าง Latitude 15°39'59.0"N ถึง 
Latitude 15°4 3 '2 6 . 5 " N แ ล ะ Longitude 
103°40 '56 .8"E ถึ ง  Longitude 103°47 '44 .1"E 
อ าเภอโพนทราย อยู่ระหว่าง Latitude 15°26'25"N  
ถึ ง  Latitude 15°31 '2 9 . 6 " N และ  Longitude 
103°56'07.4"E  ถึง  Longitude 103°58'24.3"E 
อ าเภอหนองฮี อยู่ระหว่าง Latitude 15°33'00"N  
ถึ ง  Latitude 15°36'4 8 " N แ ล ะ  Longitude 
103°03'32"E ถึง Longitude 104°01'38"E ซึ่งจาก
การศึกษาพิกัดทางภูมิศาสตร์นี้ผู้วิจัยได้ศึกษาและ
ร่วมจัดประชุมกับกลุ่มเกษตรอินทรีย์ในเขตพื้นท่ีทุ่ง
กุลาร้องไห้ ต าบลดงครั่งใหญ่ อ าเภอเกษตรวิสัย ท่ี
ท าข้าวเกษตรอินทรีย์พันธุ์พื้นถิ่น (พื้นเมือง) โดยการ
ปลูกข้าวต้นเดียวในเขตทุ่งกุลาร้องไห้ ซึ่งกลุ่มนี้เป็น



แปลงใหญ่ประมาณ 5,000 ไร่ เป็นส่ิงบ่ง ช้ีทาง
ภูมิศาสตร์ (GI) เดียวท่ีท าให้ข้าวหอมมะลิกล่ินหอม
และอ่อนนุ่มซึ่งเกิดจากลักษณะเฉพาะทางภูมิศาสตร์ 
ภูมิอากาศ และลักษณะทางกายภาพของดิน ร่วมกับ
ภูมิปัญญาท้องถิ่น และการปลูกข้าวท าให้ข้าวหอม
มะลิ ในเขตพื้นท่ีทุ่งกุลาร้องไห้ มีคุณภาพดีเป็นพิเศษ 
(ศูนย์ปฏิบัติการข้อมูลการตลาดสินค้าเกษตรอินทรีย์, 
2561) และยังสอดคล้องกับ ชนะชัย  อวนวัง (2557) 
ท่ีพบว่า การส ารวจและการจัดท าระบบแผนท่ีและ
พิกัดพืชสมุนไพรด้วยเครื่อง GPS จับพิกัดละติจูด 
ลองจิจูด เพื่อให้ทราบต าแหน่งพิกัดภูมิศาสตร์บนพื้น
โลก โดยอาศัยสัญญาณอ้างอิงจากระบบดาวเทียม 
NAVSTAR GPS 
  3. รูปแบบการแปรรูปพันธุ์ข้าวพื้นถิ่นทุ่ง
กุลาร้องไห้ เป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ของชุมชน โดย
เริ่มแรกมีวิธีการรวมกลุ่มกันของเกษตรกรเพื่อให้มี
จ านวนมากพอ ส าหรับขายได้อย่างต่อเนื่อง มีวิธีการ
จดเป็นวิสาหกิจชุมชน และเป็นกลุ่มเกษตรอินทรีย์ 
จากนั้นน าข้าวพื้นถิ่นมาแปรรูปในรูปแบบต่าง ๆ เพื่อ
เป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ อาทิ ข้าวฮางงอก 101 
สายพันธุ์ แป้งข้าวหอมนิล แป้งข้าวเหนียวลืมผัว แป้ง
ข้าวไรซ์เบอรี่ เครื่องด่ืมจากใบข้าวหอมมะลิต้นอ่อนท่ี
ปลูกในท้องถิ่น อาหารจากธัญพืชข้าวหอมมะลิ 
(Breakfast Cereal) ซุปครีมข้าวหอมมะลิส าหรับ
ผู้สูงอายุ (Crispy Rice Bar) ผงนมข้าวส าหรับชงด่ืม 
ขนมวอฟเฟิลกรอบ ขนมกลีบล าดวน และรูปแบบ
การพัฒนาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ของ
ชุมชน คือ ข้าวฮางงอกขนมตราทุ่งกุลาร้องไห้  
สอดคล้องกับ วงศ์พัฒนา ศรีประเสร็ฐ (2558) ท่ี
พบว่า ได้มีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ข้าวกล้องอินทรีย์ใน
ชุมชนมะค่า ซึ่งการแปรรูปต้องมีความหลากหลาย
เป็นท่ีต้องการของตลาดและต้องเป็นข้าวอินทรีย์ 
และ ต้องมี ความเป็น เอก ลักษณ์  ซึ่ ง การสร้ าง
นวัตกรรมการผลิตข้าวคือการพัฒนาความมั่นคง

ทางด้านอาหาร และยังสอดคล้องกับ กรกฎ สระคู
พันธ์ และศุภวัฒนากร วงศ์ธนวสุ (2562) ท่ีมีการ
แปรรูปแป้งจากข้าวหอมมะลิจังหวัดร้อยเอ็ด และมี
ศักยภาพด้านการบริหารจัดการอย่างสมดุลภาพ 
(BSC) เป็นสินค้าท่ีมีความต้องการของตลาด ลูกค้า
ตอบรับดี มีการเพิ่มช่องทางการตลาดออนไลน์ 
 

องค์ความรู้ใหม่  
 1. ทราบถึงองค์ความรู้ในการปลูก รูปแบบ
การใช้ภูมิปัญญาพื้นถิ่นในการปลูกการขยายพันธุ์
และการเก็บรักษาพันธุ์ข้าวในเขตทุ่งกุลาร้องไห้ ซึ่ง
เกษตรและประชาชนท่ีปลูกข้าวสามารถน าความรู้ไป
ใช้ในการพัฒนาการเกษตรของตนได้จริงเพื่อเพิ่ม
ผลผลิตของตนและเกษตรกรในเขตทุ่งกุลาร้องไห้ 
 2. ประชาชนหรือผู้บริโภค ได้บริโภคข้าวท่ี
มีคุณค่าทางโภคชนาการ ผู้ปลูก ผู้ผลิต และเกษตรกร
ในชุมชนได้รูปแบบการผลิตและแปรรูปข้าวพื้นถิ่นทุ่ง
กุลาร้องไห้เป็นผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ท่ีเป็นช่องทาง
สร้างคุณค่าและมูลค่าจากข้าวพื้นถิ่น 
 3. ทราบถึงพิกัดทางภูมิศาสตร์ของพันธุ์
ข้าวพื้นถิ่นทุ่งกุลาร้องไห้ ซึ่งเป็นฐานข้อมูลท่ีส าคัญ
สามารถน าไปอ้างอิง ถิ่นก าเนิดของพันธุ์ข้าวพื้นถิ่น
ทุ่งกุลาร้อง ไห้ ท่ียั งคงอยู่ ในจังหวัดร้อยเอ็ดซึ่ ง
ประโยชน์ต่อวงการท่ีเกี่ยวข้องกับการอนุรักษ์ข้าว 
กรมการข้าว และ กลุ่มของเกษตรกร รวมทั้งกลุ่มนัก
ธุรกิจท่ีท าเกี่ยวกับข้าว 
 4. ได้ผลิตภัณฑ์ข้าวพันธุ์พื้นถิ่นทุ่งกุลา
ร้อง ไห้  ท่ีมี ลักษณะใหม่หรือ  ปรับปรุ ง ให้ ดีขึ้น
โดยเฉพาะ ตราสินค้าและบรรจุภัณฑ์ ซึ่งค านึงถึง
ความสามารถในการตอบสนองความต้องการของ
ลูกค้าให้ดียิ่งขึ้น สร้างการจดจ าท่ีมีความโดดเด่น 
เป็นเอกลักษณ์ของชุมชน เพื่อเกิดความยั่งยืนในการ
รักษาภูมิปัญญาพื้นถิ่นการใช้ทรัพยากรข้าวในพื้นท่ี
ให้เกิดประโยชน์ต่อท้องถิ่น
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